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Abstract: The article we propose represents an extension of the linguistic study elaborated
with reference to the Codru area. If in a previous article we described the terminology of
the traditional clothes from this area, we consider that the lexical particularities of these
dialects can also be captured from another, equally broad perspective, that of the culinary
field. Thus, by capitalizing on the information obtained during the dialectal investigation
and by consulting linguistic atlases, in this article, we will present the culinary terms used
in the localities to which we are referring. We found that this area is a conservative one in
terms of traditional dishes, although the post-December social transformations have also
influenced the culinary field through the emergence of various fast-food dishes, which are
consumed mainly by young people. However, on the occasion of holidays and cultural
events, women prepare traditional dishes, and in everyday life, elderly people generally
prefer romanian and codrenian recipes. Being an extremely vast field, the terms we have
recorded are numerous and reflect both the linguistic influences that have occurred in the
language over time, as well as other ways of forming words. On the other hand, many of
the traditional dishes of also reflect the difficult living conditions that the people here
experienced several decades ago. Through this article, our intention is to create an
inventory of the culinary terms used in the Codrenian dialects and to present the ways in
which they were formed or entered the language.
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0. Introducere

Paginile care urmeaza reprezinta o complementaritate a studiului lingvistic
pe care l-am elaborat de putind vreme, Graiurile din zona Codrului’, si o
incursiune in particularitatile lexicale ale acestor graiuri, din perspectiva
domeniului culinar. Astfel, prin valorificarea informatiilor obtinute in timpul
anchetei dialectale si a celor prezentate in atlasele lingvistice, vom discuta pe
marginea termenilor culinari utilizati in aceastd arie dialectald si semnificatiile
acestora.

Zona Codrului este una conservatoare din punctul de vedere al bucatelor
traditionale. Acestea se prepara atdt Cu ocazia sarbatorilor si a evenimentelor
culturale organizate, cat si in viata de zi cu zi, dupa retete originale, pastrate din
generatie in generatie. Totusi, transformarile societatii postdecembriste au

! Andreea-Larissa Irimes Domuta, Graiurile din zona Codrului (Tezd de doctorat), Cluj-Napoca,
Universitatea ,,Babes-Bolyai”/Facultatea de Litere, 2025.
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influentat domeniul culinar prin aparitia diverselor preparate de tip fast-food pe
care le consuma, mai ales, persoanele tinere.

Fiind un cdmp semantic extrem de vast, termenii pe care i-am inregistrat
sunt numerosi, reflectdnd si influentele lexicale care au avut loc in limba de-a
lungul timpului.

Din punct de vedere istoric, unii termeni culinari oglindesc conditiile grele
de viata pe care le-au trait codrenii cu mai multe decenii in urma. Spre exemplu,
termenul borséuca (cu variantele borsouca, borséica), Tnregistrat in localitatea
Asuajul de Sus, reprezintd o mancare preparatd din faind de mazare verde si alte
tarate, ce era consumata in timpul rdzboaielor si a foametei din anii 1946-1947.
Informatorii si-au amintit ca avea un gust rau si amar, dar era, totusi, nelipsita din
bucatdrie din cauza lipsei alimentelor: ,,[Ce mancaruri erau cand erati mici?] pt’ita
stngurd/ malaju singur/ cum zié¢ uariéine/ o_fos_bugit/ ci n-am avut...[k]
malaj!// [Milai? Dar cum? Macinat?] amu jerd farind déara si facé-n_cuptor as¢ ca
pt"ita[...] milai/ pasala can_jera/ da si_d"e-dlea_o_fo_putine/ in_vée_ nu uit ci
ne dad”¢ cartéla d"¢ farina la cit jerd-n_casa/ s-apli trébui¢ sa marga majchta-n
ard"ihad® si o scotda [k] farina/ [II] ierdu_unguri atuné/ [I] si domne [K]
ierdu_Ungur [k] pa vréme Uygurilor.../ saraca nu_st"ju e fig-o facat/ st”iu ca-
n_veé_n-oj ujtd/ ne-o faclt tocana d”& bar [k] borséuci// [Ce e aceea?] re bugit/
[Rea?] nu u_am putGt minca//” (Andreica Maria, localitatea Asuajul de Sus)?®; ,,cu
b/ borséuca/ si st"ii d"in e jera facUta?/ d"in faséle_asta/ mézare _vérd”&/ st"it?/ d-
o_f6 d"in ungaria/ da jera alteratd/ s-asé ierd d"& re/ d"-asta dad¢é si mininéi/
borséuca fa [k] da nu jera blna/ n-o put”éi minca nici sa va [¢] da n-avem Yon [g]
auzit dumnavéste/ n-avem nié_on grialnt d"é mailai/ ni¢ d"& griy/ nimic/ n-am
avlt &e minca/ as¢ ieram d”¢ flaminz si Gerém d"& la maica-mea: «di-fie sa mincam
yaricé ca sint"ém ﬂémfgz/ ne dor... [e]»/ «da Ce su/ ¢e su sufletu mneu sa va dau
d"in mine ci n-am e va da»” (Olar Gheorghe, Asuajul de Sus)”.

Ghidértele, adica taratele, au ramas, de asemenea, iIn memoria codrenilor
varstnici. Acestia isi amintesc cu nostalgie de conditiile grele din copilarie, cand
,painea” era facuta din faind de malai amestecatd cu ghideérte: ,,gidérta!/ gidérta
cum meri la mora/ dértile_ale ée-s fine/ faéém d"e-ale si c-on pt"icut d"é malaj
d"e-ala dostit/ il _invalui¢m as¢-1 facém un fel d"€ scrob/ s-4poi mnirui¢m malaju
pa d"eastpra/ asé ca si nu crépe cind 1l baji in_cuptér” (Zaharia Valeria, Baita de
sub Codru)®.

Un alt termen culinar, identificat in localitatea Baita de sub Codru, ce
ilustreaza conditiile grele din urma cu céateva decenii, este spuzarul. Acesta
reprezenta o paine facutd din faind de malai amestecatd cu rumegus: ,,si.../ fac¢
spuzar/ spuzar.../ on fel d"é milai/ milaj pa franz__asé pus/ si puné cit"é doj

2 Subiectul se referd la localitatea Ardud.

3 Andreea-Larissa Irimes Domuta, Graiurile..., p. 208.
* Ibidem, p. 214.

® Andreea-Larissa Irimes Domuta, Graiurile..., p. 260.
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pumni d”e farind d"@ sirisiu/ rumeglis d”e-ala/ ca si hile mai mult malaju” (Rus
Vasile, Biita de sub Codru)’. Termenii mentionati au ramas doar in memoria
acelora care au consumat aceste feluri de preparate, cici ele nu se mai gatesc in
zilele noastre.

Prin acest articol, intentia noastra este de a realiza un inventar al termenilor
culinari utilizati in graiurile studiate, de a prezenta originea lor si de a crea o
imagine de ansamblu a bucatariei codrenesti prin parghia dintre traditiile trecutului
si retetele actuale.

1. Traditie si modernitate in bucétiria codrenilor

Tn timpul anchetei dialectale efectuate, am constatat ci incercarea acestor
oameni de a piastra vie legdtura prezentului cu trecutul se concretizeaza si prin
organizarea unor festivaluri codrenesti sau a unor evenimente culturale cu specific
folcloric. Pe langa costumele populare imbracate la aceste ocazii, obiectele
artizanale si creatiile artistice valorificate (muzicale, teatrale, literare etc.), o alta
componenta esentiald Tn aceasta jonctiune este specificitatea preparatelor culinare.
Astfel, la majoritatea evenimentelor se servesc fancuri (pancove)’ cu sau fara
legvar (silvoita)®, ciurigaud®, cozonac, pirdste™, clisa™, sénca™, iar, dintre bauturi,
sunt preferate dinul si palinca.

Cu ocazia sarbatorilor religioase, codrenii gatesc, de asemenea, si bucate
traditionale. De Craciun, pirdstele si cozonacul sunt nelipsite de pe masa acestor
oameni, pe 1anga cdrndt, soncd, soit™ sau seldtd de bef.

De Paste, conform traditiei, gospodinele pregatesc Ududa inrosite, pe care le
fierb in apd cu coji de ceapa. Pentru decor, inainte de fierbere, pe acestea sunt
atasate diverse frunze sau plante, fiind legate, apoi, in ciorapi. in cele din urma,
ciorapul si frunzele sunt date la o parte, iar ubudle raman imprimate cu modelul
frunzei. Totusi, tendintele moderne si-au pus amprenta si asupra acestui obicei, iar,
dupa anul 1990, la fel ca in toata tara, gospodinele utilizeaza si vopsele de diverse
culori sau abtibilduri cu tematicad de Paste: ,,6uile se vopsésc in ceapd/ i_coz d"€
Geapd/ §1.../ in Corap/ se pune frinza sau simple/ fara franza/ da.../ acima ng.../ cu
modernizarea.../ cu vopsé¢le si actibild”é...” (Tiplea Diana Alexandra, Poiana
Codrului)*. Pentru stralucire, sunt unse cu clisd. La fel ca in celelalte zone

® Ibidem, p. 249-250.

" Ambii termeni sunt utilizati cu sensul de gogosi. Varianta fancurd s-a inregistrat in localititile
Babta, Bicaz, Corund si Soconzel, iar varianta pancovd, in Bicaz, Ortita, Poiana Codrului si
Tamasesti.

8 Ambii termeni sunt utilizati cu sensul de gem de prune. Varianta legvar a fost inregistrati in Babta
si Socond, iar varianta si/voita, in Nadis si Babta.

® La singular, termenul a fost Tnregistrat cu variantele ciurigau, ciurigal, ciriga? si ciurigaud. Are
sensul de covrig dulce.

10 Termenul este utilizat cu sensul de sarmale.

1 Utilizat cu sensul de sldnind.

12 Utilizat cu sensul de suncd (mai exact, carnea de pe picioarele porcului, pusa la afumat).

13 Utilizat cu sensul de toba.

4 Andreea-Larissa Irimes Domuta, Lucr. cit., p. 258.
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etnografice, mielul umplut nu lipseste nici aici de pe masa de Paste, preparat
cunoscut de codreni sub denumirea de umplutzra. Un alt termen utilizat este pasca,
aceasta fiind painea imbibatd In vin, ce se imparte credinciosilor in ziua de Paste
(spre deosebire de zona Moldovei, Tn care termenul este utilizat cu sensul de
cozonac umplut cu branza si servit, de obicei, tot la aceasta sarbatoare).

De Rusalii, gospodinele din localitatea Poiana Codrului pregatesc
mosocérne, iar, de Anul Nou sau Boboteazi, cocizne™. Explicatia termenului
mosocorne am primit-o chiar de la cele care gitesc acest preparat: ,.Ce-S ale
mosocorne... [AL] faé ca un cozon4c cu brinzi/ faé ca un cozonic d"in aluuat d”&
piine/ si dipa ce l-ai copt l-ai tai¢t felii/ ca si cum I-aj ptne si-1 minin¢/ si intr-un
blidoi maj mare/ intr-un vas maj mare/ bat smintina/ sa hiie cit d”é subtira/ s-acolo
Tnvirt/ dla/ bucata 4ja d"& cozonac cu brinza/ si-l pui in alt blidoi/ si pa d"easupra
iara maj torn cind ii gata un stat/ smintina__alature cu iel/ pin-a déua zi/ smintina
tata traje alugatu ala/ cozonacu/ si l-dle si zic mosocérne/” (Fechete Maria,
localitatea Socond)®.

Din categoria coptatdrilor, pe langa termenii mentionati anterior, am mai
ntélnit varzdrele. Acestea sunt preparate din aluat de placinte, fiind umplute cu
curéti*’ acru sau compiri'® pargalifi si sfarmat. Spre deosebire de plicinte, acestea
sunt mai groase si coapte, pe tava, in bléuddr'® sau in cuptorul aragazului: ,,faééu
cuniina sééeri/ si vindu tit horind d"i pa holda pind la gazda acasa/ si sa déie
cuniina/ si n-o didéu far-o iaga d"e palinca/ s-apai.../ bine ca gazda coéé cit”-on
cuptér d"e varzare si mosocérne” (Madar lederan Malvina, localitatea Soconzel)®.
Tn general, varzdrele sunt preparate si consumate in cele patru posturi de peste an.

Lévese™ cu rastaua™ se serveste, de cele mai multe ori, duminica, dupa
slujba. Traditia aceasta este pastratd de cateva decenii, vremuri in care oamenii
aveau posibilitatea de a manca preparate cu carne doar intr-o zi din saptamana,
adica duminica: ,,carne si minca dumineca/ dumineca baga mami cit"e-on pui.../
facé 1évise.../ pirést”e” (Herle Ana, Poiana Codrului)®.

Halustele sunt, de asemenea, specifice acestei zone. Acestea ,,se fac din
cartofi fiertl/ o part”e cartofi fiertd si o part"s cartof crud/ sa razalésc/ si fac asa.../
si pufie un pic d"é faind si si fac bilate maji mari/ maj mi¢/ no.../ care__cum

15 Utilizat cu sensul de récituri.

16 Andreea-Larissa Irimes Domuta, Graiurile..., p. 267.

7 Termen inregistrat si de citre Adrian Chircu in Cuvinte dialectale in vechi manuale elementare.
Observatii asupra gramaticii lui loan Alexi (Grammatica Daco-Romana Sive Valachica, 1826), Tn
Anuar de lingvistica si istorie literara, LV1, 2017, p. 145.

18 Utilizat cu sensul de cartofi. Tn localitatea Corund s-a inregistrat si varianta colompiri.

19 Utilizat cu sensul de cuptor al sobei.

20 Andreea-Larissa Irimes Domuta, Graiurile..., p. 239.

2 Termen utilizat cu sensul de supd de tditei.

22 Termen utilizat cu sensul de paste fainoase lungi, de casd, fierte in supd.

2 Andreea-Larissa Irimes Domuta, Lucr. cit., p. 252.
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preféra si sa pun la fiert/ api cu carne/ cu tocanita/ cu.../ orice” (Tiplea Diana
Alexandra, localitatea Poiana Codrului)“.

in zilele obisnuite din cursul siptiménii, codrenii mananca pdsiuld cu
lapte®, compiri scizute®® (inregistrati si cu denumirea de Quias), curéti gatat”,
tocand®® cu pui sau cu scoca® si grostior™®, laste™ cu branza sau ratutd> cu clisd.
in general, codrenii gitesc ciorbele cu samdtise®, farina si grostior.

Intrebati fiind despre situatia scolii si conditiile de viatd pe care le-au trait
in copilérie, raspunsurile subiectilor au variat in functie de varsta pe care o aveau.
Astfel, persoanele din a treia categorie de varsta au mentionat ca mancarea pe care
si-0 duceau la scoald era maldiul®, , mipcam malai [r] malai/ malaju jera baza”
(Domuta Ioan, Homorodul de Sus)®, persoanele din a doua categorie de varsta
declara ca mancau la scoala ptita cu silvoita (legvar), iar persoanele tinere, ,,Ceva
biscuiti ¢ipsurl cornuri d"-aste” (Pop Cilin Vasile, localitatea Asuajul de Sus)™.

In trecut, ptita era ficuti de citre gospodine in fiecare casi. Aceasta era
fraimantatd in covata si coapta in cuptorul de lut - nelipsit din toate gospodariile
codrenilor. In prezent, aceste cuptoare sunt foarte putine, iar gospodinele care mai
fac paine utilizeaza cuptorul aragazului, cel electric sau cel al sobei.

2. Termeni din domeniul culinar

Tn cele ce urmeazi, redam o listd cu termeni culinari utilizati in aceasta arie
dialectald, ordonati alfabetic si insotiti de explicatiile semantice ale acestora:
borséuca (borsouca, borséica) ‘mancare preparata din faind de mazare verde si alte
tarate’, cardabds (var. caldaboy) ‘carnat facut din orez si maruntaie de porc fierte’,
caralaba “gulie’, chimimdc ‘chimen’, ciont ‘os’, clisa ‘slanind’, cdpsa ‘pulpad’,
cordsta ‘mancare obtinutd prin fierberea laptelui de vaca in primele zile dupa
fatare’, cucurbdta ‘dovleac furajer’, curéti ‘varza’, grostiér ‘smantana’, ludau
‘dovleac’, moiétic (var. muiétic) ‘carnat preparat din maruntaie de porc (si cu orez,
in unele localitati)’, mércod ‘morcov’, palinca ‘rachiu; tuica’, pasula ‘fasole’,
pépine ‘1. dovleac furajer; 2. castravete’, piciduca (var. picidica) ‘cartof’, pirésca
‘sarma’, poprica ‘1. ardei; 2. boia’, porodica ‘rosie’, ratuta ‘omletd’, riscas ‘orez’,

2% |bidem, p. 257.

% Ciorba de fasole gatitd cu lapte, smantin si/sau iaurt.

% Tocanita de cartofi.

%7 Ciorba de varza cu smantana.

28 Utilizat cu sensul de mamaliga.

9 Utilizat cu sensul de brdnza de vaca.

%0 Utilizat cu sensul de smdantdnd.

31 Utilizat cu sensul de paste fainoase late i lungi.

%2 Utilizat cu sensul de omletd.

% Termenul a fost mentionat (cu varianta semichisia) si de catre Adrian Chircu in Cuvinte dialectale
in vechi manuale elementare. Observatii asupra gramaticii lui loan Alexi (Grammatica Daco-
Romana Sive Valachica, 1826), in Anuar de lingvistica si istorie literara, LV1, 2017, p. 145.

3 Utilizat cu sensul de pdine ficutd din faind de malai.

% Andreea-Larissa Irimes Domuta, Graiurile..., p. 225.

% |bidem, p. 209.

221



ANNALES UNIVERSITATIS APULENSIS. SERIES PHILOLOGICA, no. 26/3/2025

rije’’ ‘floarea-soarelui’, scécd ‘branzi de vaca’, scovdrda ‘clatita’, sor (var. sor)
‘sorici’, sonca ‘jambon, suncad’ foros ‘mancare gititd cu varza si carne’, zdmd
‘ciorba’, zéler “telina’.

La fel ca 1n alte zone etnografice, bucatariile codrenilor au evoluat, de-a
lungul timpului, de la camerele de zi in care se gatea, se locuia si se dormea,
deopotriva, la bucatariile moderne din ziua de astazi, destinate, exclusiv, pentru
gitit sau pentru servirea mesei: ,,amii/ bucitarile/ ind"é fa [k]/ acole durnéu/ acéle-
si fac¢u patu/ rar/ cum iera aci/ a¢i ni_iera soba/ doud paturl/ ladéju_acélo si
masa/ si-n aste doua paturi sara s-o d”esficut si ne-am culcat/ say s-0 culcat
yomini/ nu/ ca_s-acuma/ gata/ int"id"ém usa d”i la bucatarile/ mérem d”incolo 1]/
n-o fost asé//” (Valea Ioan Stefan, Asuajul de Sus)®.

Unii codreni au mai pastrat o parte din vesela si alte obiecte din bucatarie
ramase de la parintii, bunicii sau strabunicii lor, dar, in mare parte, acestea au fost
nlocuite de altele noi, denumirile conservandu-se intr-o mare masura. Astfel, din
acest cAmp semantic, mentionam termeni precum: bdcuiét ‘panza/ tifon in care se
pune branza la stors’, blid ‘farfurie’, cancéu ‘carafa’, canta ‘oala de metal’, casér
‘panza/ tifon in care se pune casul la stors’, caral “vas mai mare din plastic sau
metal; lighean’, cicolada ‘ciocolatd’, cociorva ‘instrument cu coadad lunga utilizat
pentru a trage jarul sau cenusa din cuptorul de lut’, cohe® ‘bucatirie de vard’,
covata ‘vas mare din lemn in care se framanta painea’, cozléu ‘dulap de bucatarie’,
credént™ ‘dulap de bucatarie’, finjie ‘cana’, hurc ‘dispozitiv utilizat pentru a face
carnatul’, hurddu ‘butoi’, idgd ‘sticld ; recipient pentru pastrarea lichidelor’, ldbos
‘cratita; oald mai mica’, linguréi ‘1. lingurd mare; 2. polonic’, suréu
‘strecurdtoare’, spait ‘camara; debara’, spor ‘soba prevazuta cu plitd pentru gatit’,
stérgura ‘prosop de bucatdrie’, surt “sort’, sustdr ‘vas in care se mulge laptele’,
tapsie ‘tava’, tolcér ‘palnie’.

Alti termeni din domeniul culinar: bontali ‘transa’, casuna ‘pofti’, custuli
‘gusta’, dardab ‘bucata; felie’, darali ‘a toca’, dimnica (var. dumnicd) ‘a inmuia
péinea in mancare’, frije “1. a praji ; 2. a arde’, invalui ‘a amesteca ingredientele’,
mnirui “a unge cu ou crud cozonacul sau alte produse de patiserie, Tnainte de a se
baga la cuptor’, mnisdras ‘macelar’, motoca ‘zdrobi; sfardma’, omeni ‘a servi’,
padrgali “praji’, scrijé ‘felie; bucatd’, socdacita ‘bucatireasa’, sordi ‘sorbi’, razali
‘rade; razui’.

Interesante sunt si seriile sinonimice de termeni culinari inregistrati in
localitati diferite, sau chiar si in aceeasi localitate. Mentiondm, astfel:
muiétic/moiétic (Babta, Bicaz, Socond, Soconzel) — cardabés/caldabos (Asuajul de
Sus, Babta, Bicaz, Soconzel, Poiana Codrului), /egvar (Babta, Socond) — silvoita
(Babta, Nadis) — marmelada (Bicaz), credént (Babta) — cozléu (Babta), udidga
(Baita de sub Codru) — idga (Soconzel), fancuri (Babta) — pdancove (Poiana

37 Termenul mai este utilizat si cu sensul de trandafir.

% Andreea-Larissa Irimes Domuta, Graiurile..., p. 217-218.

¥ Termenul a fost consemnat si de citre Rozalia Colciar in Feleacu (judepul Cluj) — Monografie
lingvisticd, Cluj-Napoca, Presa Universitard Clujeand, 2024, p. 63.

40 Consemnat, de asemenea, de citre Rozalia Colciar, Op. cit., p. 63.
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Codrului), bostan (Poiana Codrului) — cucurbata (Baita de sub Codru) —
pépine’’ (Nadis), piciduca (Nadis, Poiana Codrului) — pépine (Corund, Soconzel) —
compiri (Socond, Soconzel) — colompiri (Corund).

De asemenea, am constatat si utilizarea unor termeni cu valentd
plurisemantica: mdlai (porumb; péine facuti din faina de porumb), pépine (dovleac
furajer; castravete), poprica (ardei; boia), rije (floarea-soarelui; trandafir) etc.

Asa cum mentiona si Adrian Chircu ntr-un studiu relativ recent*, din
perspectiva etimologica, cei mai multi termeni (in cazul nostru, culinari/ din
campul semantic al gastronomiei) sunt de origine maghiari sau germana®: bléudar
(ger. bratréhre), cancéu (magh. kancz0), canta (magh. kanta), caralaba (magh.
kalarab), cicolada (germ. chokolade), tolcér (magh. tolcsér), chimimoc (magh.
keménymag), ciont (magh. csont), ciurigaua (magh. csoroge), cohe (magh. koho),
cozléu (magh. kaszli), credény (germ.: kredenz), custuli (magh. kostolni), darab
(magh. darab), darali (magh. dardl), fancura (ger. pfannhuchen), hurc (magh.
hurok), hurdau (magh. hordé), idgdl uaidga (magh. Gveg), ldbos (magh. labas),
legvar (magh. lekvar), lévese/ lévise (magh. leves), mnisaras (magh. mészaros),
pancova (magh. panko), palinca (magh. palinka), piciéucal picidica (magh.
pitydka), poprica (magh. paprika), porodica (magh. paradicsom), ptital pita
(magh.: pita), razali (magh. reszel), riscas (magh. rizskasa), silvoita (magh.
szilvaiz), sonca (magh. sonka), spdait (magh. spajz/ ger. speise), spor (magh. spor),
surt (germ.: schurz), tocana (magh.: tokany), zéler (magh. celler).

3. Concluzii

Domeniul culinar din aceastd zond a dezvoltat, de-a lungul timpului, un
adevarat tezaur lexical. Cu toate acestea, in contextul societatii actuale, codrenii
utlizeaza si formele literare ale unor feluri de mancare sau bauturi, precum gogosi,
tuicd, paine, supa etc., fenomen constatat in cazul subiectilor din toate cele trei
categorii de varsta, dar Intalnit cu o frecventd mai redusa la informatorii varstnici.

Pe de alta parte, am remarcat si faptul ca palatalizarea este cel mai frecvent
fenomen fonetic inregistrat ih cazul acestor termeni.

Din punctul de vedere al modalititilor de formare, mentiondm ca derivarea
cu sufixe diminutivale este cea mai frecventa, ,,conferind acestor graiuri un aspect
afectiv, caracteristic subdialectului crisean si celui maramuresean”*. Multe dintre
cele inregistrate de noi se regasesc si in articolul lui Adrian Chircu, publicat n
urma cu cativa ani®.
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